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AGE & DENOMINATION

ier (dominante), Chardonnay, Sauvignon,
1che blanc
évennes

CTERES ORGANOLEPTIQUES

>s aromatique sur les fleurs blanches (mimosa,
1). Grande fraicheur en bouche sur les fruits
(péche de vigne) avec finale persistante sur
es d'amande.

)RDS METS & VIN
ir & la plancha.

RATURE DE SERVICE
tfre 8° et 10°C

ENT & MODE CULTURAL
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ATION

, basse température, assemblage des
apres vinification.

TION
X 3L
3outeille Bourgogne 75cl.

Tapas, Poissons grillés et citronnés, crevettes,

2.0\
CEVENNES

GORGES DE NATURE
v‘v

A I'Origine

Veﬁ@/b/r bro

o7

,T ver3|on b|o ot
& f

POURDIE




